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SALA PALACOWA

SALA W ISTNIE PALACOWYM STYLU Z KRYSZTALOWYMI ZYRANDOLAMI, UTRZYMANA W
ODCIENIACH SZAROSCI I BIELL. TO NAJWIEKSZA SALA W JASEK PREMIUM HOTEL WROCLAW™* Z
DOSTEPEM DO HOTELOWEGO OGRODU.

MINIMALNA / MAKSYMALNA ( -
POWIERZCHNIA LS OSOB WYSOKOSC
408M? 100 - 210 3.5M

SALA KRYSZTALOWA

PRZESTRONNA SALA Z DUZYMI OKNAMI, MNOSTWEM LUSTER [ KRYSZTALOWYMI
ZYRANDOLAMI, KTORE NADAJA JE] SZYKU I ELEGANCJL. JE] DODATKOWYM ATUTEM JEST
BEZPOSREDNI DOSTEP DO TARASU,

MINIMALNA / MAKSYMALNA
[LOSC OSOB

270M?2 80-120 3,5M

POWIERZCHNIA WYSOKOSC

SALA BRYLANTOWA

NAJMNIEJSZA Z SAL JASEK PREMIUM HOTEL WROCELAW™* CECHUJE POLACZENIE BIELI I
SZAROSCI Z MOCNYMI AKCENTAMI CZERNI. TO WEASNIE CZARNY KOLOR I PODSWIETLANY
SUFIT NADAJE JE] CHARAKTERU, KTORY WYROZNIA JA SPOSROD POZOSTALYCH SAL.

MINIMALNA / MAKSYMALNA

POWIERZCHNIA LOSE OSOR WYSOKOSC

210M? 60-100 3,5M
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MENU

ZUPA (PROSZE WYBRAC JEDNA):

e KREM Z POMIDOROW
e KREM Z BIALYCH WARZYW
e DOMOWY ROSOL Z MAKARONEM

DANIE GEOWNE:

DANIE MIESNE;

e FILET DROBIOWY GRILLOWANY, OPIEKANE ZIEMNIAKI I MIX SALAT

e POLEDWICZKA WIEPRZOWA, PUREE ZIEMNIACZANE, SOS KURKOWY I PIECZONE WARZYWA
DANIE WEGETARIANSKIE:

e FILET Z RYBY, OPIEKANIE ZIEMNIAKI, GRILLOWANE WARZYWA

e SER PANIEROWANY, OPIEKANE ZIEMNIAKI I MIX SALAT
*NA PANSTWA ZYCZENIE PRZYGOTUJEMY TAKZE DIETE WEGANSKA, BEZGLUTENOWA ITP.

BUFET ZIMNY:

e SALATKA GRECKA

e SALATKA GYROS

e CAPREZE Z POMIDORAMI, MOZZARELA I SWIEZA BAZYLIA

e MINI TORTILLE

e TARTALETKI SAMKOWE (2 RODZA]JE)

e POLMISEK MIES PIECZONYCH

e CHRUPIACE PIECZYWO [ MASLEO

e DIPY (CHRZANOWY Z ZURAWINA, CZOSNKOWO-KOPERKOWY)

BUFET CIEPLY (PROSZE WYBRAC DWA DANIA):

e NUGGETSY Z KURCZAKA

e BARSZCZ Z PASZTECIKIEM

e TAGIATELLE ZE SZPINAKIEM
e OPIEKANE PIEROGI
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BUFET SLODKI (PROSZE WYBRAC DWA):

e SERNIK

e SZARLOTKA

e MARCHEWKOWE

e PANNA COTTA
NAPOJE ZIMNE: NAPO]JE CIEPLE:

e WODA NIEGAZOWANA o KAWA

e SOKI e HERBATA

PAKIETY

PODSTAWOWY
MIN. 60 Os.

PIATEK 280ZL/OS.
SOBOTA 320 ZL/OS.

W CENIE:

e POWYZEJ 150 OSOB - 10 X
NAUCZYCIEL BEZ OPLATY /
POWYZE]J 200 OSOB - 15 X
NAUCZYCIEL BEZ OPLATY

e OBSLUGA KELNERSKA I
MANAGERSKA

e NAKRYCIE STOLOW

e SERWETY I SWIECE

e POKROWCE NA KRZESEA

o CZERWONY DYWAN PRZED
WEJSCIEM DO SALI

e NAPOJE NIEGAZOWANE BEZ
LIMITU

o OPLATA ZAIKS

e LICENCJONOWANA OCHRONA

¥ »

ROZSZERZONY
MIN. 80 OS.

PIATEK 330 ZL/OS.
SOBOTA 360 ZL/OS.

W CENIE:

PROMOCYJNA CENA 150 7. ZA
NAUCZYCIELA

POWYZE]J 150 OSOB - 10 X
NAUCZYCIEL BEZ OPLATY /
POWYZEJ 200 OSOB - 15 X
NAUCZYCIEL BEZ OPLATY
OBSEUGA KELNERSKA I
MANAGERSKA

NAKRYCIE STOLOW

SERWETY I SWIECE

POKROWCE NA KRZESEA
CZERWONY DYWAN PRZED
WEJSCIEM DO SALI

NAPOJE NIEGAZOWANE BEZ
LIMITU

OBSEUGA PROFESJONALNEGO DJ
FOTOBUDKA 2H

OPLATA ZAIKS
LICENCJONOWANA OCHRONA

*CZAS TRWANIA IMPREZY DO GODZ. 3:00
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OFERTA SPECJALNA

/UPA
e KREM Z POMIDOROW

DANIE GEOWNE

e SAKIEWKA ZE SZPINAKIEM I SEREM FETA Z ZIEMNIAKAMI |
GRILLOWANYMI WARZYWAMI

BUFET ZIMNY

e SALATKA GRECKA

e SALATKA GYROS

e CAPREZE Z POMIDORAMI, MOZZARELA I SWIEZA BAZYLIA

e MINI TORTILLE

e TARTALETKI SAMKOWE (2 RODZAJE)

e POEMISEK MIES PIECZONYCH

e CHRUPIACE PIECZYWO I MASEO

e DIPY (CHRZANOWY Z ZURAWINA, CZOSNKOWO-
KOPERKOWY)

BUFET CIEPLY

e NUGGETSY Z KURCZAKA Z FRYTKAMI [ MIXEM SAEAT
e OPIEKANE PIEROGI (ZE SZPINAKIEM, MIESEM, ZIEMNIAKAMI
[ SEREM)

BUFET SEODKI
¢ DESERY FIRMOWE (3 RODZAJE)

NAPOJE ZIMNE

e WODA NIEGAZOWANA
e SOKI (JABLKOWY,POMARANCZOWY)

NAPOJE CIEPLE

e KAWA Z EKSPRESU
e HERBATA

@ PREMIUM

WROCLEAW

SPECJALNA OFERTA CENOWA

NA HASLO:

NO STRESS
DOTYCZY UMOW
PODPISANYCH DO
30.07.2027
MIN.60 OS.

PIATEK 280 ZL/OS

SOBOTA 310 Z£./OS.

POWYZEJ 150 OSOB - 10 X
NAUCZYCIEL BEZ OPLATY /
POWYZE] 200 OSOB - 15 X
NAUCZYCIEL BEZ OPLATY
OBSLUGA KELNERSKA I
MANAGERSKA

NAKRYCIE STOLOW
SERWETY I SWIECE
POKROWCE NA KRZESEA
CZERWONY DYWAN PRZED
WEJSCIEM DO SALI

OPLATA ZAIKS
LICENCJONOWANA
OCHRONA



DOLOZYMY
WSZELKICH STARAN
BY TEN DZIEN BYL
WYJATKOWY

KONTAKT
DZIAL SPRZEDAZY

BARBARA KRZYZANOWSKA
EXECUTIVE DIRECTOR

600 820 042
B.KRZYZANOWSKAGHOTELJASEK.COM.PL

KONTAKT
DZIAL SPRZEDAZY

MICHAL GROBELNY

MANAGER GASTRONOMII

882 422 404
M.GROBELNY@HOTELJASEK.COM.PL

O

JASEK PREMIUM HOTELWROCLAW
UL. SULOWSKA 39 | 51-180 WROCLAW



	Studniówka/ bal uczelniany 2027
	Szanowni Państwo, Dziękujemy za zainteresowanie organizacją studniówki w Jasek Premium Hotel Wrocław***

	SALA PAŁACOWA
	POWIERZCHNIA
	MINIMALNA / MAKSYMALNA ILOŚĆ OSÓB
	WYSOKOŚĆ
	408m
	100 - 210
	3,5m

	SALA KRYSZTAŁOWA
	POWIERZCHNIA
	MINIMALNA / MAKSYMALNA ILOŚĆ OSÓB
	WYSOKOŚĆ
	270m
	80 - 120
	3,5m

	SALA BRYLANTOWA
	POWIERZCHNIA
	MINIMALNA / MAKSYMALNA ILOŚĆ OSÓB
	WYSOKOŚĆ
	210m
	60 - 100
	3,5m

	MENU
	Zupa (proszę wybrać jedną):
	Danie główne:
	Bufet zimny:
	Bufet Ciepły (proszę wybrać dwa dania):
	Bufet słodki (proszę wybrać dwa):
	Sernik
	Szarlotka
	Marchewkowe
	Panna Cotta

	Napoje zimne:
	Woda niegazowana
	soki

	Napoje ciepłe:
	Kawa
	Herbata


	PAKIETY
	Podstawowy min. 60 os.
	Piątek 280zł/os.
	Sobota 320 zł/os.
	W cenie:
	powyżej 150 osób - 10 x nauczyciel bez opłaty / powyżej 200 osób - 15 x nauczyciel bez opłaty
	Obsługa kelnerska i managerska
	Nakrycie stołów
	Serwety i świece
	Pokrowce na krzesła
	Czerwony dywan przed wejściem do Sali
	Napoje niegazowane bez limitu
	Opłata zaiks
	Licencjonowana ochrona

	Rozszerzony min. 80 os.
	Piątek 330 zł/os.
	Sobota 360 zł/os.
	W cenie:
	Promocyjna cena 150 zł za nauczyciela
	powyżej 150 osób - 10 x nauczyciel bez opłaty / powyżej 200 osób - 15 x nauczyciel bez opłaty
	Obsługa kelnerska i managerska
	Nakrycie stołów
	Serwety i świece
	Pokrowce na krzesła
	Czerwony dywan przed wejściem do Sali
	Napoje niegazowane bez limitu
	Obsługa profesjonalnego DJ
	Fotobudka 2h
	Opłata zaiks
	Licencjonowana ochrona


	Oferta specjalna
	Zupa
	Danie główne
	Bufet zimny
	Bufet ciepły
	bufet słodki
	napoje zimne
	napoje ciepłe

	DOŁOŻYMY WSZELKICH STARAŃ BY TEN DZIEŃ BYŁ WYJĄTKOWY
	KONTAKT dział sprzedaży
	Barbara Krzyżanowska Executive Director 600 820 042 b.krzyzanowska@hoteljasek.com.pl

	KONTAKT dział sprzedaży
	MICHAŁ GROBELNY MANAGER GASTRONOMII 882 422 404  m.grobelny@hoteljasek.com.pl



